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DOĞAN N., DOĞAN C.KSU TARIM VE DOGA DERGISI-KSU JOURNAL OF AGRICULTURE AND NATURE, vol.24, no.6, pp.1177-1186, 2021(ESCI)XII. Pleurotus ostreatus Mantarının Cips Üretiminde KullanımıDOĞAN N., DOĞAN C., HAYOĞLU İ. A.Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, vol.21, no.2, pp.133-142, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Siirt Bölgesi Melengiçlerin Toplam Fenolik Madde Miktarları ve  Antioksidan AktivitelerininBelirlenmesiDOĞAN C., ÇELİK Ş., DOĞAN N.Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, vol.21, no.3, pp.293-298, 2017 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Farklı Sıcaklık ve Süre Uygulamalarının Pleurotus ostreatus İstiridye Mantarı  un Bazı ÖzelliklerineEtkisiDOĞAN N., DOĞAN C., HAYOĞLU İ. A.Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, vol.18, no.4, pp.10-16, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XV. Farklı So lventlerle Ekstrakte Edilen Ceviz Dış Kabuklarının BazıBiyokimyasal Özelliklerinin BelirlenmesiDOĞAN C., DOĞAN N., ÇELİK Ş.Harran Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, vol.18, no.3, pp.41-47, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XVI. OPTIMIZATION OF DRYING PROCESS OF MUSHROOM POWDER PRODUCTION FROM PLEUROTUSOSTREATUS USING RESPONSE SURFACE METHODOLOGYDOĞAN N., DOĞAN C., Bilgin S., Hayoglu I., DAĞİSTANLI Ö.PAMUKKALE UNIVERSITY JOURNAL OF ENGINEERING SCIENCES-PAMUKKALE UNIVERSITESI MUHENDISLIKBILIMLERI DERGISI, vol.21, no.9, pp.433-437, 2015 (ESCI)XVII. Propolis ve kullanım alanlarıDOĞAN N., HAYOĞLU İ. A.Harran Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, vol.16, no.3, pp.39-48, 2012 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersI. Gıda Ambalajında Güncel Yaklaşım-NanofiberlerDOĞAN N., DOĞAN C.in: Mühendislik Bilimlerinde Güncel Tartışmalar, Doç. Dr. Özlem SALLI BİDECİ, Editor, Duvar Yayınları, İzmir,pp.479, 2022
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. DOĞAL GIDA KAYNAKLARI ve ARTIKLARINDAN KARBON NOKTALARININ SENTEZİ, BİYOAKTİVİTESİve UYGULAMA ALANLARIDOĞAN C., DOĞAN N.EGE 7. ULUSLARARASI UYGULAMALI BİLİMLER KONGRESİ, 24 December 2022II. KOMBUCHA SİRKESİNİN ÜRETİMİ ve GIDA PATOJENLERİNE KARŞI ANTİMİKROBİYALPOTANSİYELİNİN BELİRLENMESİDOĞAN N., DOĞAN C.EGE 7. ULUSLARARASI UYGULAMALI BİLİMLER KONGRESİ, 24 December 2022III. Yozgat İlinde Üretilen ve Toplanan Mantar Çeşitleri DOĞAN C., DOĞAN N.III. Uluslararası Bozok Sempozyumu, 3 - 05 May 2018, pp.78IV. Yozgat İlindeki İstiridye Mantarı Tesislerinin Hammadde Temini ve Pazarlama Projeksiyonu  DOĞAN C., DOĞAN N.



III. Uluslararası Bozok Sempozyumu, 3 - 05 May 2018, pp.80V. Cladonia rangiformis’DEN ANTİOKSİDAN VE FENOLİK MADDE EKSTRAKTSİYONU İÇİN SOLVENTOPTİMİZASYONUDOĞAN N., KOCAKAYA M., DOĞAN C., ÇAM M.International Symposium on Medicinal Aromatic and Dye plants, Malatya, Turkey, 5 - 07 October 2017, pp.386VI. MENENGİÇ İLAVELİ MEYVELİ YOĞURT ÜRETİMİNİN OPTİMİZASYONUDOĞAN C., ÇELİK Ş., DOĞAN N.International Symposium on Medicinal, Aromatic and Dye Plants (REYHAN 2017), 5 - 07 October 2017, pp.548VII. CEVİZ DIŞ KABUĞUNDAN FARKLI SOLVENTLERLE ELDE EDİLEN EKSTRAKTLARIN BAZIBİYOKİMYASAL ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİDOĞAN C., ÇELİK Ş., DOĞAN N.International Symposium on Medicinal, Aromatic and Dye Plants (REYHAN 2017), 5 - 07 October 2017, pp.530VIII. YABANİ HARDAL’IN (Sinapis arvensis L .)  BAZI BİYOAKTİF ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ  DOĞAN N., DOĞAN C., ÇAM M.INTERNATIONAL SYMPOSIUM ONMEDICINAL, AROMATIC AND DYE PLANTS, Malatya, Turkey, 5 - 07 October 2017,pp.465IX. Pseudevernia furfuracea’IN BAZI BİYOAKTİF ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ VE SOLVENT OPTİMİZASYONUDOĞAN N., KOCAKAYA Z., DOĞAN C., ÇAM M.International Symposium on Medicinal Aromatic and Dye plants (REYHAN 2017), Malatya, Turkey, 5 - 07 October2017X. Bal Dışındaki Apiterapik Ürünler  Gıdalardaki Kullanım Olanakları ve Dünyadaki Pazarlama ŞekilleriDOĞAN C., DOĞAN N.5.ULUSLARASI MUĞLA ÇAM BALI VE ARICILIK KONGRESİ, 1 - 05 November 2016XI. TOZ BALDOĞAN N., DOĞAN C., HAYOĞLU İ. A.5. ULUSLARARASI MUĞLA ÇAM BALI VE ARICILIK KONGRESİ, 1 - 05 November 2016XII. Spices That Are Used as Ornamental Plants in Turkey HAYOĞLU İ. A., DOĞAN N., Hepsağ F., DOĞAN C., Hepsağ B.The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 04 October 2015, pp.473-478XIII. Medicinal and Aromatic Plants in Yozgat Flora and Their  Usages  DOĞAN N., Hepsağ F., DOĞAN C., HAYOĞLU İ. A.The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 03 October 2015XIV. Medicinal and Aromatic Plants in Kayseri F lora and Their  Usages   DOĞAN C., DOĞAN N., Hepsağ F., HAYOĞLU İ. A.The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 03 October 2015XV. Spices That Are Used as Ornamental Plants in Turkey   The 3rd International Symposium onTraditional Foods from Adriatic to  Caucasus  HAYOĞLU İ. A., DOĞAN N., DOĞAN C., Hepsağ F., Bülent H.The 3rd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Sarajevo, Bosnia AndHerzegovina, 1 - 03 October 2015XVI. Geleneksel Türk Mutfağında Toprak Kullanımı ve Yozgat Testi KebabıDOĞAN C., DOĞAN N., CANKURT H., HAYIT F.IV. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 17 - 19 April 2014XVII. AKSEKİ MUTFAĞINDAN EKŞİ TARHANAHAYIT F., DOĞAN N., DOĞAN C.IV. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 17 - 19 April 2014XVIII. Geçmişten Günümüze Gıdalarda Karbonat Kullanımı



DOĞAN N., DOĞAN C., HAYIT F., CANKURT H.IV. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 17 - 19 April 2014
Supported ProjectsDOĞAN N., Karanfil H. M., Project Supported by Higher Education Institutions, YENİ BİR AKTİF AMBALAJI OLARAKMANTAR ARTIK KISIMLARINDAN SENTEZLENEN KARBON NOKTALI FİLMLER, 2023 - ContinuesDOĞAN C., DOĞAN N., AKGÜL Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Şeker Pancarı Beta vulgaris LKüspesinden Karbon Kuantum Noktaların Sentezi ve Çözelti Üfleme Tekniği Kullanılarak Yenilebilir Biyoaktif NanofiberGıda Ambalajı Üretimi, 2023 - ContinuesDOĞAN N., Project Supported by Higher Education Institutions, Ülkemizde Üretim Potansiyeli Bulunan Bazı MantarTürlerinin (Pleurotus ostreatus, Pleurotus eryngii, Hericium erinaceus) Biyoaktif ve Gastronomik ÖzelliklerininBelirlenmesi., 2019 - ContinuesDoğan N., TUBITAK Project, Fungal katı hal fermantasyonu ile biyozenginleştirilmiş buğday, mısır ve pirinç unlarınınüretimi: UV-B uygulaması, karakterizasyon ve model gıdada kullanımı, 2022 - 2025DOĞAN N., Project Supported by Higher Education Institutions, Ülkemizde Üretim Potansiyeli Bulunan Bazı MantarTürlerinin (Pleurotus Ostreatus, Pleurotus Eryngii, Hericium Erinaceus) Biyoaktif ve Gastronomik ÖzelliklerininBelirlenmesi, 2017 - 2021
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